MENU GIGLIO
€ .65,00 a persona -
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Aperitivo di benvenuto con stuzzichini

Antipasto

Polpo gratinato al forno su insalatina
di Cous Cous alle Verdure
Salmone selvaggio Scozzese
con crostini e Burro
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Tortino tiepido di Zucchine
con crema al Caprino

Con Petali di San Daniele su letto
di Rucola selvatica all’olio

Primi
Risotto con Capesante e Basilico
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Mezzelune ripiene di Melanzane,
scamorza e Basilico
spadellate al Pomodorello e Timo

Secondi

Filetto di Scorfano al Cartoccio alla Siciliana
Verdure alla griglia
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Sorbetto
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Filetto di Manzo in
crosta di San Daniele

Patate alla mentuccia
insalata mista

Diplomatica della nostra Pasticceria
Caffe

Vini della Nostra selezione
Acqua minerale

LO STAFF DI SALA E DI CUCINA PREPARATO AL MEGLIO PER UN
SERVIZIO DI ALTO LIVELLO. IL RISTORANTE, DA SEMPRE CURATO
E DIRETTO DALLA FAMIGLIA PASCARELLA, VIENE GESTITO
MIRANDO AD OFFRIRE SERVIZI DI QUA L | TESTIMONIATI OGGI
DAI RICONOSCIMENTI DELLA PROPRIA CLIENTELA.

Eventuali Extra da poter aggiungere ai menu
Aperitivo con stuzzichini nel parco o in veranda
Sorbetto o Sgroppino da intermezzo

Prezzi da definire al momento
della scelta del menu.
I Bambini dai 0 ai 3 Anni sono Ospiti Gratuiti
I Bambini dai 4 ai 10 anni avranno un menu a loro

dedicato da concordare al momento
della prenotazione(circa 12/15 euro)

Al Momento della prenotazione
chiediamo una Caparra del 20% del totale
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R RUARD  TAMSANA
A RONCHI
DEI LEGIONARI

O ®BIONE O LIGNANO

dei F.lli Pascarella s.n.c
Via circonvallazione nuovan.3
33092 Fanna (PN) ltaly

Tel. 0427 77178
Fax 0427 778055

E mail: info@algiardino.com
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Mexo PRIMULA
€. 35,00 a persona*
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Meno VIOLA
€. 40,00 a persona*

Mo ROSA
€. 46,00 a persona*

Brindisi in Tavola

Antipasto
Julienne di Carpaccio di Manzo su insalatina
verde con salsa alla senape dolce
Accompagnata da Soffice Focaccia ai Pomodorini
Primi

Risotto al Rosmarino e Limone
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Maccheroncini al torchio spadellati con
Rucola selvatica, Pomodorini e San Daniele
Secondo

Tacchinella Romagnola Arrosto
Con Salsa ai Carciofi

Patate rustiche al rosmarino
Insalata mista
Diplomatica della Nostra Pasticceria

Caf f

Vini della Nostra selezione
Acqua minerale

Brindisi in Tavola
Antipasto

Cestino di Parmiggiano con insalatina
di Bresaola e Rucola all’olio e limone
Involtino di Melanzane con Ricotta e Basilico
Su crema di Pomodoro

Primi

Risotto con Zafferano e Rucola Selvatica
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Chicche di Patate e Melanzane con Pachino

e Scamorza Affumicata
>k >k %k

Ricciole di pasta fresca con ragu di Coniglio e
verdure gratinate al forno
Secondo

Garretto di Vitello al forno
con salsa alle erbe fini

Insalata mista di stagione
Patate novelle alla mentuccia

Diplomatica della Nostra Pasticceria
Caff ™~

Vini della nostra selezione
Acqua minerale

Possibilita di aggiungere eventuali Extra,
e di Modificare il menu

Possibilita di aggiungere eventuali Extra,
e di Modificare il menu

Brindisi in Tavola
Antipasto

Prosciutto Dolce di San Daniele

Con spiedini di Melone e Fior di Latte
k% >k

Strudel di Pasta Filo con verdure estive
Su dadolata di Pomodorino all’olio e Balsamico

Primi

Risotto con Julienne di Zucchine dell’Orto
e Speck di Sauris
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Mezzelune ripiene di Stracchino e Rucola
spadellate al pachino e Basilico

Secondi

Tagliata di petto di Pollo ruspante
Agli agrumi Mediterranei
Insalata mista di stagione
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Tagliata di Angus Beef alla rucola e grana

E Glassa al Balsamico
Patate a spicchi cotte al forno
Diplomatica della Nostra Pasticceria

Caf f

Vini della Nostra selezione

Possibilita di aggiungere eventuali Extra,
e di Modificare il menu




